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GLI OBI…TTIVI D…L CORSO
Il percorso formativo biennale per il pro�lo dell�operatore della 
trasformazione agroalimentare permette l�acquisizione di 
competenze tecnico-professionali, umanistico-linguistiche, 
scienti�co-tecnologico e trasversali.
Il percorso Ł caratterizzato da materie di base e 
professionalizzanti, affrontate attraverso la realizzazione di 
situazioni reali in aula e laboratorio.
Circa un terzo delle ore di corso vengono svolte presso appositi 
laboratori, dove gli allievi apprendono l�utilizzo dei macchinari 
e delle attrezzature, le norme di sicurezza e igiene, le tecniche 
per la realizzazione di prodotti, le caratteristiche merceologiche 
degli alimenti, la decorazione e il confezionamento, lo stoccaggio 
e l�etichettatura dei prodotti e la gestione del magazzino.
Valorizzano la preparazione le visite didattiche presso aziende 
del settore, le testimonianze di professionisti, lo svolgimento 
di attività all�interno di laboratori produttivi in af�ancamento 
a maestri del settore. Gli assi umanistico-linguistiche e 
scienti�co-tecnologico completano il percorso arricchendolo di 
quelle nozioni indispensabili per una buona crescita culturale. 
L�apprendimento di tali aspetti viene favorito con l�ausilio di 
metodologie didattiche innovative.
L�orientamento si inserisce in modo trasversale durante tutta 
la durata del percorso, e permette di accompagnare l�allievo 
all�elaborazione di un proprio progetto formativo professionale.

LO SBOCCO LAVORATIVO
Al termine del corso l�allievo Ł in grado di inserirsi direttamente 
nel mondo del lavoro, come operario industria alimentare, 
addetto confezionamento agroalimentare, addetto 
gastronomia, in aziende del settore alimentare, o in particolar 
modo nell�industria alimentare della trasformazione delle 
materie prime e nella distribuzione dei prodotti �niti o semi-
lavorati (gastronomie, supermercati, ristorazione).

LA DURATA … LA FR…QU…NZA
La durata complessiva del percorso Ł di 1980 ore suddivise  
in 990 per anno. 
Le lezioni si svolgeranno in orario diurno dal lunedì al venerdì 
a tempo pieno. Al secondo anno del percorso Ł previsto un 
periodo di stage di due mesi circa. 

IL LUOGO … IL P…RIODO DI SVOLGIM…NTO
Immaginazione e Lavoro presso la sede di Piazza Fontanesi 5, Torino
Periodo: da settembre 2017 a giugno 2018

LA C…RTIFICAZION… FINAL…
Attestato di Quali�ca professionale rilasciato dalla Città 
Metropolitana di Torino con validità nazionale, previo 
superamento dell�esame.

I COSTI A CARICO D…LL’UT…NT…
I percorsi sono �nanziati dalla Città Metropolitana di Torino 
tramite il Fondo Sociale Europeo e pertanto sono gratuiti.  
Costo a carico dell�allievo Ł la divisa utilizzata per le 
esercitazioni in laboratorio.

INGR…SSO Colloquio motivazionale.

I R…QUISITI P…R L’AMMISSION… AL CORSO
Diploma di licenza di Scuola Media secondaria di 1° grado. 
Frequenza di almeno un anno di scuola superiore.

I DOCUM…NTI P…R L’ISCRIZION…
Documento di identità in corso di validità, Codice �scale, 
Domanda di Iscrizione, fotocopia del diploma di licenza di 
Scuola Media secondaria di 1° grado, fotocopia ultima pagella 
della scuola superiore

TOTALE  1980 ore NEL BIENNIO 
Stage circa due mesi 
Esame 20 ore

ENTE DI FORMAZIONE ACCREDITATO DALLA REGIONE PIEMONTE




